2 priedas
ŠILUMINIO APDOROJIMO TEMPERATŪROS IR LAIKO REGISTRAVIMO ŽURNALAS
Maisto tvarkymo subjektas:
Kontrolės dažnis: ne rečiau kaip kartą per dieną, mažiausiai vienam pasirinktinai termiškai apdorojamam patiekalui ir (arba) gaminiui matuojama temperatūra patiekalo viduje ir esant neatitikimams registruojama žurnale.
Kritinės ribos: apdorojimo šiluma temperatūra ne žemesnė kaip +75 °C, išskyrus patiekalus, kurie pagal technologiją termiškai apdorojami ne iki galo (laiko kontrolė ir šilumos šaltinio stiprumas), ir sriubos, kurias gaminant pasiekiama virimo temperatūra (vizuali apžiūra).
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Patikrino:	
(vardas, pavardė, parašas)
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